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LE MOT DU PRESIDENT 
 
Bonne année 2010 
 
Je vous souhaite à tous une bonne et heureuse année 2010. Une 
santé à toute épreuve  permettra, je vous le souhaite, une excel-
lente santé pour vos entreprises. 
 
 L’année 2009 est finie et fait maintenant partie du passé. 
Ce fut une année très difficile marquée  par les conséquences de 
la crise financière. Notre métier, déjà fragilisé, s’est vu lourde-
ment impacté. Non seulement les ventes de vins et de matériels 
ont chuté, mais la rareté des crédits a  augmenté les difficultés 
des producteurs à s’équiper. 
 
Si le monde financier, à l’origine de la crise, se porte beaucoup mieux grâce aux aides impor-
tantes des états ce n’est pas le cas de notre secteur d’activité qui n’est pas au bout du tunnel. 
La reprise financière permet dans certains pays le redémarrage des financements et ainsi auto-
rise les viticulteurs à s’équiper. 
2010 est une nouvelle année et AVA en profite pour se tourner résolument vers l’avenir.  
Afin de ne pas subir la crise AVA choisit délibérément le chemin de la qualité. 
Je crois que tous, pour que nos affaires aillent mieux, nous n’avons pas d’autre choix que de 
développer la qualité : 
 La qualité de nos produits,   
 La qualité de nos procédés d’élaboration,    
 La qualité de nos relations : Relations humaines (RH), relations commerciales, relations 
fournisseurs… 
 
Pour tous les viticulteurs les machines fabriquées par AVA s’inscrivent dans cette démarche 
d’amélioration de la qualité. Nos machines gagnent chaque jour en qualité et en performance et 
permettent un travail de qualité nulle part égalée. 
 
AVA en 2010 dépensera toute son énergie dans cette démarche d’amélioration de la qualité 
pour la satisfaction des utilisateurs de nos machines en collaboration étroite avec notre distribu-
teur agréé. 
 
J’espère que tout cela participera à permettre pour tous une bonne et heureuse année 2010. 
 
 
 
         Bernard WIDOLFF 



 

 

POLITIQUE COMMERCIALE  
La politique commerciale d’AVA est claire et transparente.  AVA ne vend plus directement ni machine ni 
pièce détachée et passe systématiquement par ses distributeurs. La confiance établie, en particulier 
dans le Bordelais avec les établissements CHAMBON TERRAVI, nous laisse entrevoir des perspectives 
très positives pour l’avenir. Nous tenons tous à remercier Monsieur Chambon et toute son équipe pour 
la confiance qu’ils nous ont témoigné. 
Notre réseau de distributeurs agréés prend forme et notre politique commerciale a connu un succès au-
près des distributeurs agréés. La campagne de morte saison nous a assuré un volume de travail qui 
nous a incité à embaucher un nouveau chaudronnier. 
Nous avons la ferme volonté de continuer dans ce sens pour « couvrir » toute 
la France et toute l’Europe. Le salon SITEVI nous a procuré de nombreux 
contacts et nous espérons accroître notre couverture en distributeur agréé dans 
les semaines à venir. 
Notre politique reste la même et s’inscrit dans la durabilité : 
Un maximum de deux distributeurs agréés par zone viticole.  
Il s’agit d’un maximum. A ce jour dans toutes les zones couvertes, sans  
exceptions, il n’y a qu’un distributeur agréé et un seul sur chaque zone. 
 

Une remise distributeur 
Une remise distributeur agréé 

Une remise quantitative 
Une remise morte saison 

Une remise paiement à la commande 
Des promotions 

 
Nous mettons en place des outils commerciaux à disposition de nos distributeurs agréés :  nouveau site 
web, nouvelles plaquettes machines, nouveau dépliant gamme, nouveau DVD et cela en Français, en 
Espagnol, en Italien et en Anglais. 
A votre disposition pour de plus amples informations 

Bernard WIDOLFF    ou   Olivier TORDABLE  
Président        Manager Commercial 
�  05 56 71 73 20       �  05 56 71 73 20 
�  06 09 99 38 30       �  06 86 79 82 38 
�  Bernard.widolff@club-internet.fr    �  otordable@tordable.com 

POLITIQUE INDUSTRIELLE 
 
La politique générale de l’entreprise et cette philosophie méthodologique que je 
crois bonne pour tous trouve naturellement ses applications dans la politique in-
dustrielle d’AVA. 
 
Nous avons continué sur le chemin de l’amélioration de la qualité. Avec l’aide du 
cabinet Devindus  et de la Chambre de Commerce de Bordeaux nous sommes 
en train de terminer le chantier « 5s » qui nous a permis de recycler 40 tonnes de 
matériaux. La méthode « LEAN » encadre la refonte de nos ateliers. C’est ainsi 
que nous sommes en train de finir les nouveaux ateliers de chaudronnerie avec 
nouvelle scie semi-automatique, nouvelle perceuse, nouveaux postes de travail de 
soudure et nouvelle cabine de peinture. 
 
Nouveau matériel, nouveaux ateliers, nouvelles ergonomies des postes de travail, nouvel-
les organisations, nouvelles méthodologies, nouvelles procédures sont des investisse-
ments importants qui trouvent leurs justifications dans l’amélioration de la qualité de nos 
produits. 
 
AVA est en chemin entre l’activité artisanale et l’activité industrielle. AVA a la volonté iné-
branlable de poursuivre dans la voix choisie pour la satisfaction de tous ses distributeurs et 
celles de tous les utilisateurs de nos matériels. 



 

 

Plus de 600 personnes ont pu venir visiter notre stand lors du salon 
international Sitévi qui se déroulait début décembre à Montpellier. 
 
L’ensemble de notre gamme était visible, et nous avons pu ren-
contrer certains de nos futurs  distributeurs et utilisateurs. 
 
Dans une ambiance conviviale, nous avons reçu des professionnels 
du monde viticole de tous pays : France bien sur, mais aussi Espa-
gne, Italie, Suisse, Angleterre, Bulgarie, Israël,…. ,  
Avec eux, nous avons partagé des mets locaux, mêlés à une dégus-
tations de vins.  
 
Un totem dédié aux viticulteurs étrangers utilisant nos matériels  
trônait au centre du stand pour les remercier de leur confiance. 



 

 

De nouveaux distributeurs sont devenus agréés durant le salon, nous permettant ainsi 
d’accroître notre réseau de vente et d’apporter une réponse aux demandes des viticulteurs 
venants de toutes les régions. 
 
Sur le stand d’allure moderne étaient disposé 4 écrans plats + 1 écran géant au dessus 
des bureaux. Sur les vidéos, on pouvait découvrir ou redécouvrir l’ensemble de nos machi-
nes en fonctionnement. 
 
L’ensemble de nos managers, les responsables techniques et commerciaux ainsi que no-
tre président, tous présents sur le salon, remercient chacun des visiteurs. 



 

 

Concept unique de brossage vertical 

Travail qualité main… 

Forte productivité 

Respect de la plante 

Respect de l’environnement 

Protection de l’utilisateur  

Au printemps, lors de sa croissance, la vigne émet des parties végétatives à 
partir des bourgeons sur le tronc : les pampres. 
L'épamprage consiste à supprimer ces rameaux non fructifères qui vont gêner 
l'utilisation d'outils lors de la saison viticole et qui sont aussi les portes d'entrée 
aux maladies telles que le mildiou. 
La réalisation de cette tâche fût d'abord manuelle, mais l'opération demandant 
entre 10 et 25 heures par hectare, l'utilisation d'une machine permet de réduire 
par 10 le temps passé, pour une efficacité identique ou supérieure. 
 
L'épampreuse Ecolo utilise un concept unique et breveté :  
les cocons de brossage. 
Chaque cocon tourne sur un axe horizontal, et est muni d'un plateau de doigts 
souples spécialement étudiés pour cet usage. 
En tournant, les doigts se déforment en corolle et couvrent toute la hauteur d'épamprage. 
Chaque cocon tourne en sens opposé de celui d'en face, afin de n'engendrer aucune vibra-
tion sur le cep. 
Ce concept unique permet à l'épampreuse Ecolo de travailler sur des vignes très jeunes (3e 
feuille) sans aucun risque : c'est la seule du marché. 
La zone de brossage est maintenue dans un environnement confiné afin de prévenir toute 
projection ou poussière, grâce à un système d'écailles qui guide aussi les fils releveurs. 
 
Notre gamme de machines varie en fonction du nombre de cocons, déterminant ainsi une 
vitesse d’avancement spécifique à chacune, pour satisfaire à la demande des utilisateurs, du 
modeste exploitant à l’entrepreneur ou grande propriété. 



 

 

La seule machine qui permet de rogner et couper les entrecoeurs  
         comme le faisaient les vignerons du siècle dernier. La lame en forme 
d’hélice respecte la récolte et l’opérateur. La large gamme permet de trouver le modèle qui 
correspond à chaque client. 

Concept unique : Aspiration + coupe 

Entretien réduit 

Simple d’utilisation 

Economique 

Protection de l’utilisateur 
 

Respect des baies 
 

Toutes nos machines utilisent des concepts brevetés. 

La polyvalence de nos outils : adaptables sur tous tracteurs, porteurs et vendangeuses 

 

Un concept unique de guidage automatisé sur le feuillage permet à 
l’Intello un parfait respect de la récolte tout en garantissant un travail 
rapide et facile. 

Guidage automatique sur les feuilles 

Utilisable de la fleur à la vendange 

Simple d’utilisation 

Forte productivité 

Robuste 

 
 
Procédé unique de levage utilisant une paire de vis sans fin qui lèvent, 
ordonnent les branches. Seule palisseuse mixte «fil de fer et ficelle». 

Une agrafe bien en place grâce à son design unique à insertion latérale. Idéale des vignes les 
plus jeunes jusqu’au plus forts palissages. 

Concept original et innovant 

Respecte et ordonne la végétation 

Performance 

Simple d’utilisation 

Forte productivité 

Robuste 
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Limongi S.A.S. - Carcassonne - France 
St Martin SARL - 64 Arroses - France 

Consorzio Agrario de Treviso - Treviso—Italie 
Chambon / Terravi : 13 points de vente (16, 24 ,33, 47) - France 

Alfersan - Valladolid Espagne 
Agribema - Rincon de Soto - Espagne 

Agricola Sobrino - Casalarreina - Espagne 
Ordali SNC - Portalbera - Italie 

Plein de nouveautés ce trimestre : 
Nouveau site web 
Nouvelles documentations 
Nouveau DVD 
Stand moderne sur le Sitévi 
Mais aussi de nouveaux distributeurs agréés qui ont su voir 
dans notre marque, la carte de choix pour leurs clients. 
Les premières formations commerciales ont également été assurées, et la 
campagne de morte saison a été un réel succès. 
En plus de tout cela, nos produits sont fabriqués dans les règles de l’indus-
trie, car l’atelier ne cesse de s’équiper pour servir d’encore meilleures ma-
chines à nos clients et utilisateurs. 
Mais le travail à faire est encore important, la carte du réseau de reven-
deurs agréés se complète. Venez en faire partie ! 
 
 

Olivier TORDABLE 
Manager commercial 

Que de changements ! 
Entre le lancement de AVA en Mars 2009 et aujourd’hui, 
l’atelier est transfiguré. 
Allégé de plus de 40 tonnes de déchets, l’usine peut pren-
dre ses aises. Nous nous réjouissons de l’arrivée de nou-
velles machines outils qui vont accroître la productivité et la 
qualité. Egalement, une nouvelle cabine à peinture sera en 
fonctionnement courant janvier.  
Après la refonte du laboratoire hydraulique, le réaménagement de l’atelier 
chaudronnerie, un nouveau cap est franchi : En termes de qualité, de rapi-
dité, mais également de confort et de sécurité de nos ouvriers, tous très 
impliqués et volontaires pour faire de cette usine un outil de production per-
formant au service de nos clients 
 

Franck POISSONNIER 
Responsable atelier 

Retrouvez nous au salon  

Unified Wine & Grape 
Symposium  

 

de Sacramento (USA) 

26 au 28 janvier 2010 
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